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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Su Bardag ilik su

1 Gay Kasigi Ucuyla zencefil
2 Dis sarimsak

1 Cay Kasig karabiber

1 Cay Kasigi tarcin

1 Tath Kagi§i tuz

150 gr yogurt

40 gr badem

2 Su Bardagi st

1 Cay Kasigi Kori

1 Adet sogan

1 Kg. tavuk but

SOSLU TAVUK

Tavuklari glizelce temizleyip derilerini soyalim ve ardindan sarimsak ile soganlari ince ince dograyalim. St ile
yogurdu farkli bir tencerede karigtiralim. Normal boyda bir tavanin i¢inde ince olarak dogradigimiz sogan ile
sarimsaklari yagda renk degistirene kadar kavuralim ve tim baharatlari ilave edelim. Bir bardak sicak su
yardimi ile koriyi eritelim ve dnceden farkl bir kapta hazirladigimiz sttlii yogurda ilave edelim.Ardindan
hazirladigimiz karigsimi bekleyen etin Gizerine ilave ederek yaklasik 20 dakika kadar 6zenle karistirarak pisirme
islemine devam edelim.Tencereyi atesten alarak icine badem serpelim ve sosu kivama gelip koyulasincaya

kadar 6-7 dakika daha pisirelim.
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