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SOSLU TAVUK

1 adet butln tavuk

1 su bardag yogdurt

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi biber salgasi
1 cay kasigr kekik

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Tavugu kemikleriyle birlikte iri pargalar halinde dograyin. Yikayip stzun.

Yogurt, kekik, sivi yag, pul biber, tuz, karabiber ve biber salcasini karistirip sos hazirlayin. Tavuk parcalarini, 1
saat bu sosta bekletip kebap sislerine gegirin.

Izgarada iki tarafli gevirerek pisirin. Domatesli piring pilaviyla servis yapabilirsiniz.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 22.09.2023
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