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SOSLU TAVUK KANADI

12 adet tavuk kanad!
100 ml. soya sosu
125 gr. esmer seker

Tavuk kanatlarini firin kabina yikayip kurulayarak yerlestirin. Bir kapta esmer seker ve soya sosunu karigtirin.
Tavuklarin UstinU kaplayacak sekilde ilave edin. Marine olmalari i¢in 30 dakika bekletin. Onceden 180° C'de
isitilmig firninizda 30 dakika gevirerek tavuklar yogun ve koyu bir renk alip, i¢leri yumusak kalacak sekilde
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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