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SOSLU TAVUK IZGARA

6 adet tavuk budu

1 corba kasigi salca

3 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Kori, karabiber, tuz

1 corba kasigi yogdurt

Tavuk butlarini derilerini soyup derin bir kabin icine koyun. Uzerine ezilmis sarimsak, zeytinyags, salca, yogurt
ve baharatlari koyup 1 su bardagi su ilave edin, iyice karigtirin. Butlari bu karigimin igcinde 2 saat dinlendirip
slizlin. lzgarada ya da yagsiz tavada tavuk etlerinin her yeri iyice kizarincaya kadar pisirin. I¢ kisimlarinin daha
iyi pismesi ve daha lezzetli olmasi i¢in 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirip sicak servis yapin.
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