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SOSLU TAVUK HASLAMA

Kisi sayisina gére but veya bitin tavuk
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi nane

1 tath kasigi kekik

Tuz

Siviyag

Tavuklari genisge tencereye alin Ustini gegecek kadar su ekleyin tuzunu atip pismeye birakin pisip pismedigini
catalla kontrol edebilirsiniz.

Not: Pistikten sonra da hagladiginiz tavudun suyunu buz kalibina veya demir bardaga stzip buzluda koyun
pilavlarda ve corbalarda kullanin.
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