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SOSLU TAVUK GOGSU

1/3 paket margarin

2 kahve fincani un

8 yemek kasigi seker
1 adet Vanilya

1 kg sit

1 adet cikolata sosu
2 su bardagi sut

Margarini eritip unu yagin icinde kokusu ¢ikip hafif pembelesene kadar kavurun. llik sitl yavas yavas ekleyip
karistirin. Sekeri ilave edin.

Kaynamaya bagslayinca 2-3 dakika daha ateste tutup alin. Vanilyayi veya damla sakizini ekleyin. Mikserle 10
dakika kadar ¢irpin.

Servis kabina alip sogumaya birakin. Diger tarafta ¢ikolata sosunu 2 su bardagi st ile hazirlayin ve Oldukga
koyu bir sos elde edince yalanci tavuk gégsinin Gzerini kaplayacak sekilde yayin. Soguduktan sonra dilimlere
bélerek servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:95007 « adi:Soslu Tavuk Gogsii * gonderen:Saadet « indirme tarihi:02.04.2025 - 01:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soslu-tavuk-gogsu-vt69833
http://www.tcpdf.org

