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SOSLU TAVUK GOGSU

1 Kg Sut

1/3 paket Margarin

2 kahve fincani Un

8 yemek kasigi Seker
Vanilya yada Damla Sakizi
Sosu icin:

4 yemek kasig Kakao

4 yemek kasigi Pudra Sekeri
2 adet Yumurta Sarisi

50 gr. Margarin

Yagi eritip unu yagin iginde kokusu ¢ikip hafif pembelesene kadar kavurun. llik sttl yavas yavas ekleyip
karistirin. Sekeri ilave edin.

Kaynamaya baglayinca 2-3 dakika daha ateste tutup alin. Vanilyayi veya damla sakizini ekleyin. Mikserle 10
dakika kadar ¢irpin.

Servis kabina alip sogumaya birakin. Buna yalanci tavuk gédsu diyebiliriz. O izlenimi verir.

Diger tarafta 50 gr. margarini eritip, 1lik su hari¢ kalan malzeme ile mikserle karistirm.Eger kivami ¢ok kati olursa
ik suyu ekleyin.

Oldukga koyu bir sos elde edince yalanci tavuk gégstnin tzerini kaplayacak sekilde yayin. Soguduktan sonra
dilimlere bolerek servis yapin.
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