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SOSLU TAVUK DURUM

300 gr. tavuk goégsu

1 adet sogan

2 adet sivri biber

2 adet kirmizi biber

4 corba kasigi zeytinyagi
2 adet lavas

2 adet taze soganin yesil kisimlari
6 adet zeytin

Tuz

Karabiber

Nane

Kekik

Dogranmis tavuk eti ile sogan, sivri biber ve kirmizi biberi karigtirin. Uzerine zeytinyag, tuz, nane ve kekik
ekleyin. Ardindan yagli kagit serilmig firin tepsisine yerlesgtirin. Uzerini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden
isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pisirin. Lavasglari (i¢ parga halinde kesin. Iglerine tavuklu hagtan koyup
dirim seklinde sarin. Sonra sodan sapliyla baglayip kirdanla tutturun. Kiirdanlarin ucuna birer zeytin koyarak
servis yapin.
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