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SOSLU TAVUK BUTLARI

1 cay bardagdi sivi yag

8 adet tavuk budu

2 corba kagsiJi domates salcasi
3 adet domates

1 corba kasig seker

1 corba kasigi biber salgasi

4 dis sarimsak

4 corba kasigl susam

2 dal biberiye

Tuz, karabiber

2 corba kagsig kirmizi pul biber

Salcalar 1 su bardadi su ile ¢irpin icine sivi yag ekleyip karistinin. Sarimsaklari ezip igine ekleyin. But halindeki
tavuklarin Gzerine tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi harmanlayip yagl, salgall, sarimsakli bu karisimi elinizle
her yerine siriin. Susamlari da her tarafina serpin. Dilimlenmis domatesleri de lzerine yerlestirin ve tavudu firin
tepsisinin icine yerlestirip 190 derecede 1 saat kadar pigirin. Ara ara akan yagini Gzerine alip gizel bir sekilde
kizarmasini saglayin. Daha sonra firinin 1sisini 200 dereceye getirip 30 dakika daha pismeye birakin. Firindan
aldiginiz tavudun Gzerine servis yapmadan 6nce bir miktar daha pisme suyundan ekleyip sicak olarak servis
tabagina alin.
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