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SOSLU TAVUK BUTLARI

4 adet tavuk budu

3 adet domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 adet mantar

4 corba kasIg! zeytinyagd!

2 adet sivri biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
3 dig sarimsak

Tuz, karabiber

Tavaya tereyagini koyup eritin. Tavuk butlarini éncelikle yagda biraz kizartin. Firin kabina alin. 25 dakika firinda
pismeye birakin. Sosu i¢in de mantarlari, biberleri 10 dakika sote edin. Uzerine rendelenmis domatesleri ekleyip
5 dakika pisirin. Tuz, karabiber serpin, Uzerine zeytinyadi ve ezilmis sarimsaklar gezdirip sicak tavuk butlarinin
Uzerine dokUp servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.10.2023
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