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SOSLU SUZME MERCIMEK CORBASI

2 Yemek Kasigi Sana Klasik Kase
1 Gorba Kagi§i un

2 Dilim bayat ekmek

2 Gay Kasigi tuz

8 Su Bardagi su

1 Corba Kasidi sivi yag

1 Adet limon suyu

1 Adet kuru sogan

1 Cay Kasigi kimyon

1 Su Bardag kirmizi mercimek

Sogani soyun. (Bittin olarak birakin) Mercimegi yikayip tencereye alin. Sogan, kimyon, tuz ve 8 bardak suyu
ekleyip 30 dakika kisik ateste arada bir karigtirarak pisirin. Iginden sogani ¢ikartip atin. Kalan malzemeyi el
blenderi ile pure haline getirin. Tencerede 1 yemek kasidi sana klasik kaseyi eritin. Unu ekleyip pembelesinceye
kadar karigtirarak kavurun. Ezilmis mercimekleri azar azar ilave edip topaklanmamasi igin hizla karigtirin ve bir
tagim kaynatip, limon suyunu ilave edin. Gorbanin kivami ¢cok koyu ise bir su bardagi sicak su daha ekleyin.
Tuzunu ayarlayip kisik ateste 10 dakika daha kaynatip ocaktan alin. Uzeri igin, kalan sana klasi kaseyi ki¢Uk bir
tavada kizdirin. Tozbiberi ekleyip karistirin. Bekletmeden gorbanin Gzerine dokin. Kup ekmekleri serpistirip
servis yapin.
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