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Yufka

Sosis

3 domates

1/2 sogdan

1/2 dig sarimsak
Taze frenk sogani
Kirmizibiber
Zencefil

Kori

Tuz

Karabiber
Kizartmak igin:
Yag

Uzeri icin:
Domates sosu

SOSLU SOSIiSLi SIGARA BOREGI

Sogan ve sarmisagi rendeleyip yagda soteleyin.

Ardindan dogranmis sosisleri ekleyin. Kirmizi biber, zencefili serpin koériyi ekleyin. Tuz ve karabiber ilavesi ile
orta ateste 5 dakika kavurun.

Yufkayi tiggen Gggen kesin.

I¢ hargtan her bir pargaya koyup sigara boregi seklinde sarin.

Kizgin yagda kizartin.

Uzerine domates sos ile ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:134296 » adi:Soslu Sosisli Sigara Béregi « génderen:bir dost « indirme tarihi:26.05.2024 - 07:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soslu-sosisli-sigara-boregi-vt98621
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/soslu-sosisli-sigara-boregi-134296.jpg
http://www.tcpdf.org

