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SOSLU SOSISLI PILAV

MALZEMESI

1 paket 5'li sosis

2 su bardagi piring

2 su bardagi su

1 adet tavuk bulyon

Tuz

Karabiber

Kuru nane

4 corba kasigi tereyadl veya margarin
Sos icin:

1 corba kasig tepeleme un

2 corba kagiJi tereyadi veya margarin
1,5 su bardagi su

1 adet tavuk bulyonun yarisi

1 adet yumurtanin sarisi

Yarim ¢ay kasigdi toz kisnis

Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak sosisleri ince dograyin. Pirinci ilik tuzlu suda 2 saat bekletin ve nisastasi gidene kadar birkag
kez yikayin. Bir tencereye margarini alin ve pirinci 2-3 dakika kavurun. igine 2 su bardagdi suyu, tuz, karabiber,
tavuk bulyon, kuru nane ve sosislerden biraz ilave edip, pirin¢ suyu ¢ekene kadar pigirin. Bu arada sosu
hazirlayin. Bunun igin margarini eritin. igine unu ilave edip, hafifce renk degistirene kadar kavurun. Bir buguk su
bardadi suyu ekleyip, tavuk bulyonun yarisini, tuzu ve karabiberi katin. Kaynayinca yumurta sarisini ilave edip,
iyice ¢irpin. 1-2 tagim kaynatip ocaktan alin. Pilav pisince kalan sosisleri isiya dayanakli yaglanmis firin kabina
dizin. Uzerine pigen pilavi karistirip, dokn ve bastirin. Onceden Isitilmis 200 dereceli firnda 5 dakika pisirin.
Sonra pilavi alip, servis tabagina ters gevirin, sosla birlikte sicak servis yapin.
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