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SOSLU SOMONLU VE AVOKADOLU SUSI

300 gram susi pilavi

2 ¢orba kagsi§i piring sirkesi
1 corba kasig seker

1 blyUk avokado

Yarim limonun suyu

4 yaprak nori yosun

4 buyUk dilim somon fime
1 demet Frenk sogani

Tatli soya sosu

Pirinci 600 mililitre su ile klicUk bir tavaya koyun. Piring suyunu ¢ekene kadar yaklasik 10 dakika pigirin. Sirke
ve sekeri karistirin ve serpin. Avokadonun kabugunu soyun ve bir kapta Gzerine limon suyunu sikip pargalari bu
sekilde muhafaza edin.

Pirinci yosunlarin Gzerine bdlin ve st ve alt kisminda 1 santimetrelik bir sinir birakarak esit olarak yayin.
Somonu pirincin Gzerine koyun ve ardindan peynirleri de avokadolari tam merkeze koyun.

Yosunun alt kenarini dolgunun Uzerine katlayin ve daha sonra sikica sarin. Ruloyu kapatmak icin st siniri biraz
su ile nemlendirin. 4 ruloya da aynisini tekrarlayin. Bu asamada rulolar servis yapincaya kadar sogutabilirsiniz.
Bir bigakla her ruloyu 8 parcaya ayirin ve tatl soya sosuyla birlikte servis edin.
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