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SOSLU SOMON

Malzeme:

4 dilim somon

2 ¢orba kasiJi soya sosu

1 corba kasigi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 cay kagigi Karabiber

Sosu l¢gin :

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

10 yaprak feslegen

3 ¢corba kasiJi kapari

3 dal taze sogan

1 adet limon

3 corba kasiJi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Somonlari soya sos, zeytinyagi ve karabiberle marine edin. Onceden isitiimig 200 derece firinda kizarana kadar
pisirin. Sos i¢in limonun kabugunu rendeleyip suyunu sikin. Maydanoz, dereotu, feslegen, kapari, limon suyu ve
zeytinyagini robotta karistirin. Igine limon kabugu rendesi ve ince kiyllmis taze sogani ekleyin. lyice karstirin.
Somonu servis tabagina alin, sos ile servis yapin.
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