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SOSLU SOMON

1 kg. somon baligi

1 adet limon suyu

Yarim su bardagi soya sosu
4 dis sarimsak

Karabiber

Bir kasede limon suyunu, soya sosunu, karabiberi, dovilmUs veya rendelenmis sarimsagi karigtiriyoruz. Bu
karigimi temizlenmis ve dilimlenmig somonlarin tizerine bogaltip karigtiriyoruz ve 30 dakika buzdolabinda
bekletiyoruz. Somonlari yagh kagit serilmis firin tepsisine dizip kalan karigimi (zerine gezdiriyoruz. Onceden
isitilmig firinda 200 derece sicaklikta somonlari Uzeri kizarincaya kadar pisiriyoruz.
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