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SOSLU SOMON IZGARA

https://www.takvim.com.tr

150 gram somon

Sos igin:

2 dis sarmisak

1 corba kasigi salca
Yarim ¢ay bardagdi siviyag
2 adet patates

1 cay kasigi safran
Servis igin:

Deniz bérllcesi

Somonu 1zgarada 6nli arkall pisirin ve servis tabagina alin. Sos i¢in ince kiyilmisg sarmisak ve salcayi siviyagda
soteleyin. Hagslanmis ve rendelenmigs patates ile safrani ilave edin. 2-3 dakika daha sotelemeye devam edin.
Izgara somonu hazirladiginiz sos ve haglanip ayiklanmig deniz bérulcesi ile birlikte servis yapin.
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