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SOSLU SIGARA BOREGI

3 adet yufka

Yarim kalip beyaz peynir
Kizartma yag

Sos igin:

4 adet domates

1 tath kasidi domates salatasi
1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

4 corba kasigi siviyag

Once sos hazirlanir; salga ve yag 2-3 dakika kavrulduktan sonra rendelenmis domates, seker ve tuz atilir.
Domates biraz katilasana kadar pisirilir. Yufkalar Ust Uste konur. 12'ser par¢a G¢gen pargaya kesilir. Genis
kenarina ezilmis peynir konur ve sarilir. Kizgin yagda kizartilir. Bérekler sosa atilir. 5 dakika sonra alinir ve servis
edilir.
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