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SOSLU SEBZELI KREP

Hamuru igin:

1 su bardagi un

Yarim su bardag: st

Yarim su bardagi su

1 tutam tuz

1 adet yumurta

Yaglamak igin:

1-2 yemek kagigi zeytinyagi

Ici Igin:

Birer tatl kasigi Tukas Hardal veya
Tukas Barbeki( Sos

1 kUigtk kase rendelenmis mor lahana
1 kiliclk kase rendelenmis havug
10-12 yaprak Akdeniz yesilligi veya marul
Patates kizartmasi

Krep igin; hamur malzemesini bir kapta girpin. Orta veya biyuk boy bir tavayi 1-2 tatli kagigi zeytinyadi ile
yaglayin. Tava isininca 1 ¢ay bardagi kadar hamurundan dokin. Uzeri gdz gz olunca diger tarafini gevirin ve
ayni sekilde kizartin. Pisen krebi kagit iki havlu Gzerine alin. Kalan malzemeyi de ayni sekilde hazirlayin.

iGi i icin; 6nce Tukas Hardal ve Tukas Barbeki Sos strin. Uzerine sebzeli ic malzemeyi ve patates kizartmasi
serpin. Rulo seklinde sardiktan sonra servis yapabilirsiniz.
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