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SOSLU SEBZE DILIMLERI

3 adet kirmizi biber

3 adet salatalik

3 dis sarimsak

2 adet havucg

1 adet kabak

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 adet limon

2 ¢orba kasigi elma sirkesi
1 tath kasigi seker

Sebzeleri ve salataliyi ayni incelikte uzun uzun dograyin. Sebzeleri az suda, kapag kapali sekilde kendi
buhariyla bes dakika pisirin. Hemen buzlu suyun icine alip diri kalmalarini saglayin. Servis tabagina dizin,
Uzerine salatalik dilimlerini koyun. Sosu i¢in seker, sirke, dévilmis sarimsak, yag ve limon suyunu ¢irpin,
sebzelerin Gzerine dokun.
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