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SOSLU SEBZE DILIMLERI

3 adet kirmizibiber

3 adet salatalik

3 dis sarimsak

2 havug

1 kabak

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 adet limon

Nane

2 ¢orba kasigi elma sirkesi
1 tath kasigi seker

Sebzeleri ayni incelikte uzun uzun dograyin. Buharda pigiren mutfak aletiniz varsa igine tiim sebzeleri yerlestirip
pisirin. Eger yoksa tencereye 1 su bardagi su dokin. Uzerine sebzeleri yerlestirip kapagini sikica kapatin ve az
suda kendi buhariyla 5 dakika pisirin. Hemen buzlu suyu igine alip diri kalmalarini saglayin. Sosu igin geker,
sirke, yag ve limon suyunu ¢irpin igine nane ekleyip kaplarin dibine dékun. Igine dilimlenmis sebzeleri ve
salataliklar dizip yaz sofralarinda ikram edin.
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