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SOSLU SAMOSA

Malzemeler

500 gr. kiyma
Zerdecal (Hint Safrani)
Kirmizi Toz Biber
Sogan

Kimyon

Domates

Tuz

Milféy Hamuru
Yumurta Sarisi
Samosa Sosu Malzemesi:
Nane Yogurt

Hazirlanisi

Kiyma, hint safrani, kimyon, kirmizi toz biber, tuz, yemeklik olarak kip kiip dogranmis sodanlarimizi rendelenmis
domateslerimiz ile birlikte derince bir kabin iceresinde iyice karistirarak kavuruyoruz. Kiymamiz pistikten sonra
sogumasi icin bekletiyoruz. Bu sirada milféy hamurumuzu muska seklinde kesip i¢lerini soguyan harcimizla
dolduruyoruz. Yumurta sarisini baska bir kapta ¢irptiktan sonra muska seklinde hazirladigimiz Samosalarimizin
Uzerine surilyoruz ve buzdolabinda bekletiyoruz.

Samosanin sosu icin; yodurt ve nanemizi karistiriyoruz. Yemek servisi baglamaya yakin Samosamizi bol yagda
kizartip yaninda sosu ile sicak sicak servis yapiyoruz.

ML® Samola icin tiklayinML® Hint Béregi icin tiklayin
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