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SOSLU SALATALIK

www.miele.com.tr

2 adet Salatalik (her biri 300 gr.)
Dereotu sosu igin:

100 gr. Créme fraiche

2 yemek kasigi kiyilmis Dereotu
Tuz

Tarhun sosu igin:

100 gr. Créme fraiche

200 ml Krema

200 ml Sebze suyu

2 ¢ay kasig1 Tarhun otu, kiyilmis
Tuz

Karabiber

Salataliklar soyun, uzunlamasina ikiye bélin ve ¢ekirdeklerini bir kasikla kaziyin, salataliklari 1/2 cm
kalinhginda dilimlere boélln. Bir kabin icine koyun ve Usti kapali olarak 850 Watt glicinde yaklasik 5 dakika
pisirin.

Dereotulu sos igin Creme fraiche ile dereotunu ve tuzu karigtirin. Pigmig salataliklarin Gzerine dokin.
Tarhun sosu i¢in krema, sebze suyu, tarhun, tuz ve karabiberi karistirin. Ustl agik olarak 850 Watt giictinde
yaklasik 5 dakika pigirin. Pismig salataliklarin Gzerine d6kin.
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