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SOSLU PILIC BIFTEK

4 parca pili¢ biftek

1,5 corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi su

2 adet taze sogan

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Biftekler 1zgarada pigirilir. Bu arada sos hazirlanir. Un ve tereyag@i kavrulur. Sonra soguk su katilir, kivam alana
kadar karigtirarak pisirilir. Ince kiyilmig sogan, pul biber, tuz ve karabiber eklenir. Birkag dakika sonra ategten
alinir. Biftekler hafif tuzlanir ve servis tabagdina alinir. Uzerine sos birakilir. Sicak servis yaplilir.
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