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SOSLU PATLICAN

MALZEMELER
1/2 kilo patlican
1/2 domates

4 dis sarimsak
300 gr. sivribiber

YAPILISI

Patlicanlar kugbasi dograyip 20 dakika tuzlu suda bekletin. Daha sonra patlicanlari sudan alip, yagda kizartin
ve sogumaya birakin. Bir tarafda domatesi rendeleyin. Sivribiberleri ve sarimsaklari kii¢ik kiiglk dograyin.
Domates, sivribiber ve sarimsaklari pigirin ve sogumaya birakin. Daha sonra bu karigsimi patlicanlarin tizerine
dobkerek servis yapin.
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