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SOSLU PATLICAN

3 adet patlican

1 kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

Sos igin:

3 adet domates

1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet kesme seker

1 cay kasigi tuz

Patlicanlar gcubuklu soyulur ve kugbasindan biraz biliyiik dogranir. Yagh kagit serilmis tepsiye yayilir. Uzerine tuz
serpilir ve zeytinyadi gezdirilir. 190 derece firinda 25-30 dakika pisirilir. Bu arada domatesler rendelenir. Kiguk
bir tencereye aktarllir, tuz, seker ve zeytinyadi katilir, bir tagim kaynatilir. Firindan ¢ikan patlicanlar servis
tabagina konur, Uizerine sos birakilir.
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