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SOSLU PATLAMIS MISIR

https://www.aksam.com.tr

% su bardagi cin misir

1 yemek kasigi tuz

2 yemek kagsidi sebze ¢egni
4 yemek kasigi aycgicek yagi
1 tath kasidi kekik

Ince tabanli tencereye 3 yemek kasigi aycicek yagi eklenir.

Ardindan misirlar ilave edilir ve kapagi kapatilarak patlatilir.

Misirlar patlamaya bagladijinda tencerenin kapagi aciimadan sagda ve sola dogru hareket ettirilir.
Devaminda derin bir tencereye aygigek yagi eklenir.

Uzerine baharatlar ve sebze ¢egnisi ilave edilir. Tencere ocaga alinir ve kisik ateste 2-3 dakika kadar isitilir.
Ardindan tencere ocaktan alinir ve 1sinan baharatlarla patlamis misirlar iyice karigtirilir.

Devaminda hazirlanan soslu patlamig misir tarifi afiyetle tiketilebilir.
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