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SOSLU PATATES KOFTESI

6 adet limon buyUkliglnde patates
4 adet taze sogan

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 tutam rende kasar
Kizartmak igin:

2 su bardagi sivi yag

1 su bardagi galeta unu
1-2 adet yumurta

Tuz

Sos igin:

1 adet kirmiz1 kdz biberi
1 corba kasigi zeytinyagi
1 tutam taze feslegen
Tuz

Haslanmig patatesler ezilir. Uzerine ince kiyilmis taze sogan, un, yumurta, kasar, tuz eklenir, yogrulur. Arzu
edilen biyUkltkte kofteler yapilir. Kéfteler 6nce ¢irpilimis yumurtaya sonra galeta ununa bulanir, kizgin yagda
altin renginde kizartilir. Sos malzemesi robotta cekilir, kizaran koftelerin tGzerine gezdirilir.
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