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SOSLU PATATES DILIMLERI

300 gr bot patates

1 adet kiguk boy sogan

1 corba kagigi siviyag

tuz, karabiber

4 corba kasigi eksi sos (hazir satiimakta)
1 ¢corba kasigi tereyad

4 corba kasigi sut

1/3 gay kagigi muskat rendesi

2-3 dal taze nane

2-3 dal maydanoz

Kabuklarini soydugunuz patatesleri yuvarlak ve ince dilimler halinde kestikten sonra 5 dakika suda bekletin.
Sogani piyazlik sekilde kestikten sonra siviyagda soteleyin. Tuzu ve karabiberi, eksi sosu, sotelenen sogana
ekleyerek karigtirin. Yaglanmisg firin kabina bir sira patates dilimi dizin. Uzerine soganli sostan bir miktar
gezdirin. Bir sira daha patates ve soslu malzemeyi yerlestirdikten sonra son olarak Ust siraya kalan patatesleri
yerlestirin. )

Diger taraftan ayri bir kapta tereyaginin 2/3[?2in( eritin. Igine siit ve muskati ekleyerek firin kabindaki
patateslerin Uzerine gezdirin. Kalan tereyagdini eritmeden firin kabinin ortasina birakin. Firin kabini folyo ile
kapatarak 190 derecede 45 dakika pisirin. Pistikten sonra folyoyu acip 15 dakika daha patateslerin tzeri
kizarana dek pisirmeye devam edin. Pistiginde nane, maydanoz veya dereotu ile stsleyerek sosis, 1zgara balik
ya da et ili servis edin.
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