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SOSLU PASTA

Malzemeler

4 adet yumurta

2 bardak toz seker

1,5 su bardagi st

1 bardak pirin¢ unu

1 bardak un

3 corba kasiJi kakao

1 paket margarin

1 paket kabartma tozu

Krema Igin

2 adet yumurta aki

Yarim su bardag toz seker

Yapiligi

Yumurtalar ¢irpma kabina alalim. Sekeri ilave edelim.Yumurtalari seker ile birlikte kdpik képuk olup
beyazlasana dek cirpalim. Margarini eritip ilitarak ekleyelim. Tekrar karigtiralim. Elenmig unu pirin¢ ununu
kabartma tozu ve kakaoya ilave edip cam tepsiyi yagdlayip hafifce un ve seker serpistirelim. Hamuru kaliba
bosaltalim, 180 derece firinda pigirelim. Bir bardak soduk site 2 kasik sekeri karistir. Soguk sutl pisen pastanin
tzerine gezdirelim. Yumurta aklarint mikserle kor gibi olana dek ¢irpalim sekeri az su ile agdalagana dek
pisirelim. lyice sogutup yumurta aklarina ilave edelim. Kremayi pastanin Gzerine bosaltip kremanin pastanin
Uzerinde aldigi sekli bozmadan buzdolabinda bekletelim. Dilim ¢eyrek servis yapalim.
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