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SOSLU PASTA

Malzemeler:

- 3 yumurta

- 1 bardak seker

- 1 bardak Piyale un

- 1 paket Piyale kabarrtma tozu
- 2 yemek kasigi yag

- 2 yemek kasig kakao

- 1/2 It st

- 1/2 paket margarin

- 1 paket Piyale vanilin

- 1.5 su bardagi seker

- 6 yemek kasigi un

- 4 yemek kasigi hindistancevizi
- Sosu icin:

- 1 bardak su

- 2 yemek kasig kakao

- 4 yemek kasig seker

- 2 yemek kasigi Piyale un

Hazirlanisi:

3 yumurta, 1 bardak seker, 1 bardak Piyale un, 1 paket Piyale kabarrtma tozu, 2 yemek kasidi yag, 2 yemek
kasiJI kakao karistirip kek kalibina dékiin ve orta isidaki firinda pisirin. 1/2 It siit, 1/2 paket margarin, 1 paket
Piyale vanilin, 1.5 su bardag: seker, 6 yemek kasidi un, 4 yemek kasigi hindistancevizi ogakta tencere icinde,
koyulagana kadar pigirin. Keki firndan gikarin, dinlendirilip ortadan ikiye kesin. Hazirlanan kremayi kesilen kekin
yarisina dokin ve diger pargasiyla kapatin. Uzerine bir naylon poset gegcirin, buzlukta krema sertlesene kadar
birakin. Sosu icin 1 bardak su , 2 yemek kasigi kakao, 4 yemek kasigi seker, 2 yemek kasigi Piyale un koyu
kivama gelene dek pisirin. llik hale gelince kekin Gzerine dékin.
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