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SOSLU PACA CORBASI

6 adet keci pacasi

2 adet sogan

2 adet havucg

Yarim bardak aycicek yagdi
6 dis sarimsak

2 kasik salca

Tuz

Baharat

Pagalari temizleyip tencereye koyun, bol miktarda da su koyun. Havucu ve sogani bitin olarak icine atip
beraber kaynatarak 1,5 saat pigirin. Tuzunu da ektikten sonra pagalari ayiklayip suyunu stizin. Ayri bir yerde
salgay! yagla kavurun. Pacalar ve paca suyunu da koyduktan sonra sarimsagi ezip Uzerine dokin. Paga
corbaniz hazirdir.
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