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SOSLU ORDEK GOGSU

6 6rdek g6gsi (kemik, deri ve fazla yaglari alinmis)

1 tath kasidi aygicek yagi

1/4 tath kasigi tuz

Sosu:

4 su bardag tuzsuz tavuk suyu

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1/2 tath kasigi rezene tohumu (istege bagl)

1 ¢corba kasigi ardic meyvasi (hafif¢ce déviimis; istege bagli)
8 tane karabiber

1/4 tath kasigi kekik

1 defne yaprag

2 corba kagiJi tozseker

3 corba kagsiJi sirke

1 tath kasigi bal

2 dis sarimsak (dévilmus)

1/2 tath kasigr misir, nisastasi (2 tatl kasidi suda eritilmig)

Sosu hazirlamak igin tavuk suyu, soganlar, rezene tohumlari (istege bagl), ardic meyvasi (istege bagl), tane
karabiberler, kekik ve defne yapragdini bir tencereye koyup, tencereyi kisik atese oturtarak, karigimi yari yariya
cekinceye kadar (yaklasik 25 dakika) pisirin.

Bu arada kiigUk bir tencereye tozgekeri koyup, tencereyi orta atege oturtun ve tahta bir kagikla strekli
karistirarak, tozsekeri altin sarisi - kahverengi bir renk alincaya kadar pisirin. Ustlinlize sigramamasi igin biraz
geri ¢ekilip, sirkeyi bir defada ekleyerek, tozseker eriyinceye kadar karistirin. Sonra bu karigimi ébar
tenceredeki tavuk suyu karigimina katip, bal ve sarimsaklari ekleyerek, sosu 10 dakika hafif ategte pisirin.
Tencereyi atesten alip, sosu birtel slizgegte stizdikten sonra, yeniden tencereye koyun ve yizeyde biriken
kdpukleri ara sira alarak, 30 cl. (1 1/4 su bardagi) kalincaya kadar pisirin. Erimis misir nisastasini katip,
koyulasincaya kadar (yaklasik 1 dakika) pisirin. Tencereyi atesten alip, bir kenara birakin.

Aygicek yagdini bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, yagi isitin. Isininca érdek gégsuni koyup, 5
dakika kizartin. AltUst edip, tuzu serperek, 6bir yanini da 3 dakika kizarttiktan sonra, bir tabagda ¢ikarin ve sicak
kalmasini saglayin. Tencereyi 4 ¢orba kagsiJi su ve sosun 4 ¢orba kasigiyla ¢calkalayip, bu ¢alkalama suyunu
sosa katin.

Ordek gégsiinii verevine 12 dilime kesip, dilimleri genis bir servis tabagina dizin. Sosu kasikla dilimlerin tstiine
gezdirip, servis yapin.

SERVIS ONERISI: Yaninda tereyaginda sote edilmis havug ve dolmalik biber seritleriyle.
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