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SOSLU OMLET

Malzeme:

8 tane yumurta

1 tatti kasigi tuz

2 kahve kasigi karabiber
4 iri bag sogan

4 adet patates

Yarim bardak zeytinyagi

Yapiligt:

Bir tavadaki kizgin zeytinyaginda ince ¢entilmis olan soganlar pembelesene kadar kavrulur. Daha evvelce
haslanip kabuklan soyulmus olan patatesler kiicik kig¢ik dogranip buna ilave edilip karistirilir ve 4 dakika kadar
beraberce kavrulur. Yumurtalar madent olmayan bir kapta tuz ve biber ilavesi ile ve telle veya ¢atalla iyice
dovaldr. 10 dakika kadar devamli girpilan yumurtalar tavadaki soganl patatesin Gzerine dokullr ve orta ateste
biraz pisirip yumurtalarin akici hali kaybolur kaybolmaz, omlet tavadan sicak bir tabaga alinip ters ¢evrilerek
tekrar tavaya aktarilip diger tarafi da ayni sekilde pisirilir. Her iki tarafi da pembe renkte kizarinca katlanmadan
tabaga aktarilan bu omletin Gzerine arzu edilirse domates sosu da konarak servis yapilir.
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