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SOSLU MURDUM ERIKLERI

1 kg. mirdim erigi

200 gr. toz seker

6 adet kakule ¢cekirdegi
6 adet yenibahar tohumu
1 adet cubuk targin

Eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve sicak suda 3 dakika haglayin. Erikler yumusayinca soguk sudan gegirin ve
kabuklanni soyun.

400 ml. suda seker, kakule ¢ekirdekleri, yenibahar tohumlar ve ¢ubuk tarcini kaynatin. Seker eridikten sonra
mUrdim eriklerinin Gzerine dékip sogumaya birakin. Kabin Gzerini 6rtlp bir gece buzdolabinda dinlendirin.
Murdim eriklerini bademli puding ya da musla servis yapabilirsiniz.

Not: Mardim eriklerini hazir aldiginiz vanilyal dondurma ile de servis yapabilirsiniz.
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