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SOSLU MUCVER FIRIN

1 kavanoz Tat "Saksuka" Kizartma Sosu
1 su barda@i (rendelenmis) Sek Taze Kagar
3 adet yumurta

1/2 su bardag siviyag

6 yemek kasigi un

1/2 su bardagi Sek st

1 adet havug

2 adet kabak

4 adet taze sogan

1/2 demet dereotu

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 paket kabartma tozu

Tuz

Karabiber

Derin bir kaseye yumurta, sivi yag, un, sit, rendelenmis havug, kabak, kiyilmis taze sodan, dereotu, kirmizi pul
biber, kabartma tozu, tuz ve karabiberi koyup iyice karigiriniz. Mucver harcini yaglanmis firin tepsisine dékiip
185 derecede isittiginiz firinda Gzeri kizarana kadar pisirip dilimleyiniz. Dilim mUcverleri servis tabanina dizip
Uzerine Tat "Saksuka" Kizartma Sosu dokunuz ve servis yapiniz.
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