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SOSLU MISIR CİPSİ

½ Su Bardagi Hazir Barbunya Konservesi
1 Su Bardagi Misir Cipsi
Sosu Için:
1 Adet Domates
1 Dis Sarmisak
1 Çimdik Tatli Kirmizi Biber
¼ Su Bardagi Rendelenmis Avokado
¼ Su Bardagi Rendelenmis Dil Peyniri
1 Çorba Kasigi Krema

Ön hazirlik olarak firini 180 derece isitalim.Fasulyeleri bir kaba koyalim ve çatal yardimiyla iyice ezelim.
Iki adet isiya dayanikli ,firina girebilen tabagin ortasina önce fasulye ezmesini koyalim.Misir cipslerini
fasulyelerin etrafina dizelim.
Domatesi rendeleyip,dövülmüs sarmisak ,bir kasik krema ve tatli biberle karistirarak sosu hazirlayalim ve
fasulyenin üzerine dökelim.
Rendeledigimiz avokadoyu da koyup en üste rendelenmis peyniri serpistirelim.Misir cipsini 10 dakika kadar
firinda tutalim.Çikardiktan sonra servis yaparken bir kasik kremayla süsleyelim.
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