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SOSLU MILFOY BAKLAVA

12 adet milféy hamuru

2 yemek kasig eritilmis margarin
1 su bardagi irmik

Sosu icin:

1 su bardag st

1 cay bardag eritiimis margarin
200 gr badem

1 su bardagi pudra sekeri

5 tane yumurta

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2,5 su bardagi seker

1/2 adet limon suyu

Sunum igin:

1 paket cikolatal st

2,5 su bardagi sut

Serbet igin su ve sekeri tencereye alip kaynatin. Limon suyunu ekleyip 1-2 dakika kaynatin. Tencereyi ocaktan
alip serbeti sogutun.

Milfdy hamurlarini 4 tanesini kare seklinde koyup agin Gzerine eritilmis margarin strip irmik serpin.
Kenarindan baglayarak yelpaze gibi katlayin. Diger milféyleride ayni sekilde yapin. Kat yerleri yukari bakacak
sekilde yaglanmis tepsiye dizin.

180 derece firinda hafif kizarincaya kadar pisirin.

Sat, yumurta, pudra sekeri, eritilmis margarin, kabartma tozu ve vanilya bir kapta iyice ¢irpin ve kepce ile
milfGylerin Gzerine gezdirin.

Ince ¢ekilmis badem serpistirip Uzeri kizarincaya kadar pisirin.

Soguyan serbeti Gzerine gezdirip bekletin.

Cikolatali sos ve siti paket Uzerinde yazan tarife gére hazirlayin.

Baklavanin Gizerine sos gezdirip servis yapin.
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