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SOSLU MEYVELI KANEPE

1 adet deveci armut

2 adet elma

100 gram roquefort peyniri

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kagsidi ¢ekilmis karabiber
1 yemek kasigi dévilmis sam fistik
1 tutam deniz tuzu

1 tutam taze ¢ekilmis karabiber

4 yemek kasigi yogdurt

1 yemek kagigi krema

1 tath kasidi elma sirkesi

2 yemek kagsigi mayonez

1 dis ezilmig sarimsak

230 gram roquefort peyniri

1 tutam ¢ekilmig karabiber

Bir mandolin yardimi ile armudu ve elmayi ince kesin.

Kaba limon suyu ve su ilave edip kestiginiz meyveleri kararmamasi igin igine atin.

Butlin sos malzemesini eritilmis tereyagi ile birlikte karigtirin.

Armutlari tabagda dizip araya elma dilimleri koyun.

Uzerine sos, bir parga roquefort peyniri ve déviimis sam fistik ilave ederek tere yapraklari ile susleyip
kanepelerinizi servise sunun.
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