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1 bardak kirmizi mercimek
Yarim bardak aygicek yagi
6 bardak et suyu

2 kaglk un

1 kasik salca

Az kuru nane

1 adet havug

1 adet patates

Tuz

Baharat

1 adet sogan

SOSLU MERCIMEK CORBASI

Mercimegi yikayip tencereye koyun, 6 bardak su ile et suyunu da ilave edin. Havucu, patatesi ve sogani
rendeleyip mercimekle beraber pisirin. Ayri bir tencerede yagda unu kavurun, tGzerine salgay koyup bir bardak
soguk su ilave ederek iyice karistirdiktan sonra bunu da pisen mercimege karistirin. Naneyi de koyduktan sonra

¢orba hazirdir.

E

ﬁotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 31.03.2023
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