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SOSLU MERCIMEK CORBASI

1 su bardagi mercimek

2 yemek kagsigi zeytinyagi
Yarim yemek kasigi tereyagdi
Sogan

Havug

Patates

1 litre su

Yarim ¢ay kasigi tuz
Karabiber

Sos igin:

1 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi toz biber

1 cay kasigi nane

1 cay kasigi feslegen

Bir tencerenin igine yilkanmig mercimegi su ile beraber ekleyip ocaga koyun.

Ocagin altini girlestirin. Sirayla igine havuglari sogani ve patatesleri dilimleyerek atin.
Tereyagdini, baharatlari ve zeytin yagini koyun.

Kaynayan ¢orbanin i¢cinden kasik kasik kdpuga alin.

Butlin malzemeler yumusadiktan sonra ocagin altini kisip bir iki defa blendirdan gegirin.
Ardindan bir tavanin igine tereyagini, toz biber, naneyi ve feslegeni ekleyin.

Kizardiktan sonra ocaktan alin.

Kaseye bosalttiginiz corbanin tizerine bir yemek kasigi sostan dokin.
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