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SOSLU MEKSIKA FASULYELI YESIL MERCIMEK PILAVI

2 yemek kasigi margarin

500 gr yesil mercimek

1 demet maydanoz

1 demet dereotu

1 kutu konserve misir

2 kutu konserve meksika fasulyesi
2 yemek kasi§i sivi yag

Tuz

1 yemek kasigi nar eksisi

3 su bardagi su

Yesil mercimekleri haglayin. Ama ¢ok fazla haglamayin hafif diri kalsinlar. Mercimekler haglandiktan sonra
suyunu slizgegte stzlyoruz. ]

2 yemek kasigi margarinde sirasiyla meksika fasulyelerini, misirlar ve yesil mercimekleri kavuruyoruz. Igine 3 su
bardagi su koyup pismeye birakiyoruz.

Pisince dogranmis dereotu, maydanozu igine karistiriyoruz.

Sosu igin, 2 yemek kagsidi siviyagi, nar eksisini ve tuzu karigtirin.

Bu karigimi yesil mercimek karigimi ile harmanlayin. Servis yapin.
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