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SOSLU MAYONEZLI KIRLANGIC

1 adet kirlangic balidi

2 bardak su

1 adet kuru sogan

1 adet orta boy patates

4 adet maydanoz sapi

Tuz

Karabiber

Sislemek igin:

1 cay kasigi kirmizi balik yumurtasi
1 adet dogranmis salatalik tursusu
Sos igin:

2 bardak mayonez

1 yemek kasig ketcap

2 adet limon veya 1 yemek kasigi sirke
Seker

Tuz

Baligi yikayin. Stizlip, kenarda bekletin. Tencereye su, sogan, patates, maydanoz saplari, tuz ve karabiberi
koyup, kaynatin. Kaynayan suya balidi atin. 20 dakika pisirin. Kenara alip, sogumasini bekleyin.

Baligi bitln olarak ya da etlerini fazla pargalamadan kemiklerinden ayirin. Derilerini temizleyin. Tabaga alin.
Ayiklanmig baliklarin yarisini tabaga dizin. Kalan yarisini hazirladiginiz sosla karnistirin. Tabagin her tarafini
kapatacak sekilde yayin. Uzerini tursu ve kirmizi balik yumurtalariyla sisleyin. Buzdolabinda bekletin.

Sosu hazirlamak igin, stizilmus balik suyundan 1 kahve fincani kadarini mayonez, ketgap, limon, seker ve tuz
ile iyice ¢irpin.
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