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SOSLU MANTARLI TAVUK

2 adet tavuk g6gsu

250 gr. mantar

1 adet sogan

1 corba kasigi margarin

2 adet biber

1 tath kasigi kori

1 ¢corba kasigi krema

4 corba kasig rendelenmis kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Oncelikle tavuk gdguslerini havanla iyice inceltip, dograyin. Margarini eritin, piyazlik dogranmig soganlar
kavurun. Tavuklar ve mantarlari ekleyin. 3-4 dakika daha kavurun, kiicik dogranmis biberleri ilave edin. Koriyi
ve tuzu katin. Tencereyi ocaktan alin. Hafifce ilindigi zaman kremayi karigtirin. Rendelenmis kasar peynirini de
yemegin Uzerine dékun. Tencerenin kapagdini kapatin. Kasarlar eriyince servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:65417 « adi:Soslu Mantarh Tavuk « génderen:iz « indirme tarihi:05.04.2025 - 14:03


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soslu-mantarli-tavuk-vt49839
http://www.tcpdf.org

