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SOSLU MANTARLI TAVUK

Malzemeler:

Yarim kilo kugbasi tavuk gégsi

1 adet sogan

2 adet carliston biber

1 adet havug

1 su barda@i kiyllmis mantar

1 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi krema

4 yemek kasigi kasar peynir rendesi
Yeteri kadar tuz karabiber kori

Hazirlanisi:

Kusbag! tavuk gégsiini tencereye alip kavurun. Margarin ve piyaziik dogranmig sogani ekleyin. Biberi, havucu
ve mantarlari katip kavrulunca tuz, karabiber, kéri ve kremay! ekleyip atesten alin. Uzerine kasar peynir
rendesini serpip servise sunun.
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