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SOSLU MAKARNA

Gigi Hadid

5 su bardagi su

1 tath kasigi tuz

Yarim paket (250 gr) makarna
Sos Igin:

3-4 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyagi

2 yemek kasigi salga

1 cay kasig pul biber

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 cay kasigr kekik

1 paket krema

Yarim su bardag makarna suyu
100 gram kasgar peyniri

Kaynamakta olan 5 su bardagdi suyun igerisine 1 tatl kagigi tuz ekleyin. Yarim paket makarnayi ilave edin. 7-8
dakika agzi agik sekilde kaynatin. Sosu igin biraz derin bir tavanin igerisine zeytinyagini ekleyin. Kiglk kKiguk
dogradiginiz soganlari ilave edin. Sarimsak, tereyad, salga, pul biber ve tim baharatlari ekleyin. lyice kavurun.
Daha sonra bir paket kremayi ekleyin. Tekrar karistirin. Son olarak makarna suyu ve kasar peynirini ilave edin.
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