—

"
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOSLU MAKARNA

Yarim paket kepekli makarna
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 corba kasiJi salca

Tuz, karabiber

50 gram tulum peyniri

1 kirmizibiber

Oncelikle tencerede 3 su bardagi kadar suyu kaynatin ve yarim cay kasigi kadar tuz ekleyip karistirin.
Unutmayin makarna bol tuzlu suda haglanirsa lezzetli ve giizel olur. Kaynayan tuzlu suya spagettileri kirmadan
icine yerlestirin ve karistirip icine batmasini sadlayin. Yaklasik 15 dakika kadar pisirip stizlin. Uzerine zeytinyagi
gezdirip baharatlandirin. Bu arada tulum peynirini kirmizibiberin igine yerlestirip kesin. Kalp sekli verip isterseniz
kirdanla sekillendirin. Haslanmig ve didiklenmis tavuk etlerini Gzerine yerlestirip servis yapin.
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