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SOSLU LEVREK

400 gr. levrek fileto

1 yemek kasigi un

4 yemek kasigi zeytinyagi
2 yemek kasigi kapari
8-10 adet ceri domates
1/2 limon

1/2 demet maydanoz

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Limon suyunun iginde unu eziyoruz. Zeytinyaginin Gzerine, unlu limonlu karigimi ve kaparileri ekliyoruz. En son
ceri domatesleri ilave ediyoruz. Karabiber ile lezzetlendiriyoruz. Levrekleri tuzlayip izgarada pisiriyor, Gzerine
kaparili sos doékiyoruz.
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