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SOSLU KUZU TANDIR

1 adet kuzu kolu
1 tatlı kaşığı nişasta
1 çorba kaşığı salça
1 su bardağı su
1 çay kaşığı kekik
2 çay kaşığı tuz

Kuzu kol parçalara ayrılır. Fırın kabına yerleştirilir. Üzeri aliminyum folyoyla kapatılır. 200 derece fırında 50
dakika pişirilir. Sonra etler kemiklerinden ayrılır. Çıkan yağ bir kaba alınır üzerine su, nişasta, salça, tuz ve kekik
eklenir, bir taşım pişirilir ve etin üzerine gezdirilir.
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