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SOSLU KUZU TANDIR

1 adet kuzu kolu

1 tath kasidi nisasta
1 corba kasigi salca
1 su bardagi su

1 cay kasigi kekik

2 cay kasi§i tuz

Kuzu kol pargalara ayrilir. Firin kabina yerlestirilir. Uzeri aliminyum folyoyla kapatilir. 200 derece firnda 50
dakika pisirilir. Sonra etler kemiklerinden ayrilir. Cikan yag bir kaba alinir Gizerine su, nisasta, sal¢a, tuz ve kekik
eklenir, bir tasim pisirilir ve etin Gzerine gezdirilir.
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