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SOSLU KUZU PIRZOLA

700 gr. kuzu pirzola

Sos igin:

4 adet domates

1 yemek kasigdi biber salgasi

4 adet yesil sivri biber

1 blyUk boy sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi kekik ve biberiye
1 cay kasidi karabiber, pul biber
1 yemek kasigi tuzot

2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 cay kasigi 6guttiimemis karabiber
1 bardak kaynar su

Pirzolalari iyice temizleyip firin tepsisine diziyoruz. Uzerlerine karabiber ve biberiye serpiyoruz ve ardindan firina
veriyoruz. Sos igin, iki yemek kasi§i zeytinyaginda blenderde dogranmig sogan, sarimsak ve yesil biberleri
soteliyoruz. Ardindan kabugu soyularak rendelenmis domatesleri ekliyoruz, biber salgasi ilave ediyoruz. Bu
karisima sirayla baharatlar ekliyoruz; tuzot, karabiber, pul biber, tuz, kekik, biberiye, 6gutilmemis karabiber ve
istediginiz baharati ekleyebilirsiniz. Biraz kaynar su ekleyip pisirmeye devam ediyoruz. Sosu Uzerine dokerek
servis ediyoruz.
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